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~Na temelju &lanka 9. stavka 1. i 2. ¢lanka 10. stavka 5.

¢lanka 12. stavka 5. i 6. ¢lanka 31. stavka 5..i ¢lanka 32.
stavka 2.1 4. Zakona o ugostiteljskoj djelatnosti (»Narodne
novine« broj 48/95) te ¢lanka 89. stavak 1. Statuta Grada
Raba (»Sluzbene novine« broj 6/94), Gradsko vijece Raba,
na sjednici odrzanoj dana 10. travn]a 1996. godine donijelo
je,

. ODLUKU
o ugostiteljskoj djelatnosti

1. OPCE ODREDBE
Clanak 1.

Ovom Odlukom, na podrudju Grada Raba, odreduje
se: raspored, podetak i zavrietak radnog vremena u ugosti-
teljstvu, kriteriji za drugatiji raspored, podetak i zavrietak
radnog vremena za pojedine ugostiteljske objekte, prostor

na kojemu se mogu pruZati usluge naturistima, prostori na
kojima se jednostavne ugostiteljske usluge smiju pruzati
ambulantno, tehni¢ki i zdravstveni uvjeti ko;n moraju biti
ispunjeni za pruZanje jednostavnih usluga i za pruZanje
jednostavnih usluga ambulantno, prostori na kojima se
smiju pruZati ugostiteljske usluge u pokretnom objektu‘, iz
kioska, pod $atorom i na klupama, tehnicki: uvjeti za pruZa-
nje UgOStltCl]Sklh usluga iz kioska, pod 3atorom, na klu-
pama te jela, pica i napici koji se mogu usluZivati u'tim
objektima.

1. RASPORED, POCETAK I ZAVRSETAK RADNOG
VREMENA U UGOSTITELISTVU

Clanak 2.

I. Za ugostiteljske objekte, ovisno o skupinama, odre-
‘duje se sljedeéi pocetak i zavrietak radnog vremena:

1. Ugostiteljski objekti iz skupina: hoteli, kampovi te
kantine i pripremnice obroka (catering) mogu poslovati u
vremenu od 00,00 do 24,00 sata.

2.Za ugostlteljske objekte iz skupina: restorani i barovi
odreduje se sljede¢i raspon u kome mogu poslovati:

a) ljetno radno vrijeme (od 01. 04. do 31. 10),

— disko barovi i klubovi, te noéni barovi i klub0v1 od
21 00 do 04,30 sata,

— svi ostali ug. objekti iz skupine barovi te svi ug. -
objekti iz skupine restorani od 07,00 do 02,00 sata.

b) Zimsko radno vrijeme (od 01. 11. do 31. 03)

— disko barovi i klubovi od 21,00 do 02,00 sata,

— no¢ni barovi i klubovi od 21,00 do 03,30 sati,

— svi ostali ugostiteljski objekti iz skupine barovi te svi
ugostiteljski objekti iz skupine restorani od 07,00 do 24,00
© sata, osim subotom kada mogu produZiti radno vrijeme do
01,00 sati.

II. Izuzetno od navedenog u stavku 1. tocki 2. ovog
¢lanka utvrduje se radno vrijeme za objekte brze prehrane
(Fast Food) ‘iz skupine restorani, koji mogu poslovati u
vremenu od 00,00 do 24,00 sata, uz uvjet da ne pruZaju
- usluge totenja alkoholnih pica. ’

II1. UgOStltcl]Skl Objektl za prehranu (skupme resto-

rani, barovi ‘te kantine i pripremnice obroka) u sastavu
ugostiteljskih objekata za smjestaj (skupine: hoteli i kam-
povi) rade u vremenu $to ga odredi vlasnik tih objekata,
odnosno poslovodno tijelo, ali e duZe od vremena utvrde-
nog u stavku 1. ovog ¢lanka. ,

IV. Kiosci i pokretne ugostiteljske radnje zapoémlu po-
slovatl najranije u 7,00, a zavrSavaju na]kasm]e u 24, 00
sata.

- V. Zivu muziku na terasama moguce je lZVodm od
18,00 do 23,30 sata.

P

Clanak ’3

* Ugostiteljski Objektl za prehranu mogu bm zatvorem
jedan dan u tjednu, a obavijest o tome mora biti istaknuta
na ulazu u ugostiteljski objekt.

Disko-barovi i klubovi te noéni barovi i klubovi mogu
biti zatvoreni i viSe dana u tjednu, po vlastitom izboru.

- Clanak 4.
' Obavijest o radnom vremenu mora biti istaknuta na
ulazu u-ugostiteljski objekt.
- Ako ugostiteljski objekt iz opravdanih razloga ne radi u
vrijeme radnog vremena propisanog odredbom_¢lanka 2.

- ove Odluke vlasnik istog obavijestiti ce o tome iupamjskx

ured za turizam — ispostavu Rab, turisticku inspekciju i
obavijest istaknuti na ulazu u ugostiteljski objekt.

Clanak 5.

Poglavarstvo Grada Raba moZe na plsmem zahtjev ugo-
stitelja odrediti drugaciji raspored, pocetak i zavrietak ra-
dnog vremena za pojedine ugostiteljske objekte od vre-
mena odredenog élankom 2. ove Odluke u sljede¢im slu¢a-
jevima:

— organiziranja raznih pngodmh prosiava uz uvjet da
se ne naru$ava javni red i mir,

— izvanrednih situacija kao npr. elementarmh nepo-
goda ratnih i drugih sli¢nih okolnosti.

III. PROSTORI NA KOJIMA SE SMIJU PRUZATI
UGOSTITELISKE USLUGE NATURISTIMA

Clanak 6.
' Né podrué]u Grada Raba UgOSlltCl]SkC usluge naturi-

stima smiju s pruZati na prostoru javne naturisticke plaZe i
tou objektima predvidenim za pruian]e takvnh usluga.

. IV. PRUZANJE JEDNOSTAVNIH UGOSTITEUSKIH
USLUGA

Clanak 7

~'Ugostitelji mogu pruZati i jednostavne ugosuteljske
us]uge Jednostavnom ugostiteljskom uslugom smatra se
pripremanje i usluZivanje jela bez sloZenije kuhinjske pri-
preme tj. pripremanja jela termi¢kom obradom bez pri-
preme i obrade sirovina (namirnica), priprema toplih i
hladnih sendvifa, kao i pripremanje i usluZivanje piéa,i :
napitaka. ’

Jednostavne ugostiteljske usluge mogu se pruZati u ugo-

f
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stiteljskim objektima i ambulantno.
Clanak 8.

Jednostavne ugostiteljske usluge u smislu ove odluke
mogu se pruzati u sljedeéim objektima:

— svim &vrstim ugostiteljskim objektima za prehranu,

— iz kioska, pokretnog ugostiteljskog objekta, pod §a-
torom te na klupama.

Clanak 9.

Jednostavne ugostiteljske usluge smiju se pruzati ambu-
lantno na sljede¢im prostorima:

— neposredno uz ugostiteljski objekt u kojem se obav-
lja proizvodnja, odnosno promet pi¢a i namirnica,
— na izletistima i javnim ljetnim kupali$tima,

-— na gradskim ulicama i trgovima te prostorima na
kojima se odrZavaju sveCanosti, skupovi, priredbe, Sport-
ske manifestacije i sl., samo za vrijeme njihova trajanja,

— u kinima za vrijeme trajanja predstava.

Clanak 10.

Za pruzanje jednostavnih ugostiteljskih usluga moraju
biti ispunjeni sljedeéi tehnicki i zdravstveni uvjeti:

— dovoljno prostora za pruzanje spomenutih usluga
koji mora biti dovoljno osvijetljen,

— osiguran radni stol, odnosno pult od nerdajuceg ma-
terijala izdignut iznad zemlje najmanje jedan metar,

— hladnjak dovoljnog kapaciteta za namirnice koje se
kvare,

— kruh i ostale namirnice te pribor za rad i usluZivanje
moraju biti stalno zasti¢eni od zagadivanja,

— osiguran dovoljan broj posuda za smeée na noZno
otvaranje,

— za usluZivanje jela i pia osiguran pribor za jedno-
kratnu upotrebu, :

- treba osigurati dovoljnu koli¢inu higijenski ispravne
vode,

— poduzeti protupozarne mjere,

— osigurati za zaposleno osoblje poseban sanitarni ¢vor
s umivaonikom i uredajem za su$enje ruku toplim zrakom
ili suSenje na drugi higijenski nadin (papir s rolom i sl.) te
tekudi ili obi¢ni sapun,

— osigurano higijensko rukovanje namirnicama.

Clanak 11.

Jednostavne ugostiteljske usluge mogu se usluzivati i
ambulantno, odnosno izvan poslovnih prostorija i prostora
ugostitelja.

Ambulantno se mogu usluzivati jela u konfekcionira-
nom stanju, pi¢a i napici u skladu sa zahtjevima higijene te
stadoled u originalnom pakovanju.

Jelima u konfekcioniranom stanju, u smislu ove Od-
luke, smatraju se ugostiteljski proizvodi od originalno proi-
zvedenih, pakiranih i deklariranih namirnica koje zahtije-
vaju samo brzu termicku pripremu (pecenje ili kuhanje),
bez ikakve prethodne kulinarske obrade ili pripreme (ham-
burger, toast, sendvi¢, hrenovke, kobasice i sl.).

Clanak 12.

Za ambulantno usluZivanje jednostavnih ugostiteljskih
usluga moraju se zadovoljiti sljedeéi tehnicki i zdravstveni
uvjeti:

— osiguran dovoljan broj posuda za smeée u neposre-
dnoj blizini te njihovo redovito praznjenje,

— osigurano higijensko rukovanje namirnicama,

— osigurane propisanc temperature ¢uvanja namirnica.

V. PROSTORI NA KOJIMA SE SMIJU PRUZATI
UGOSTITELJSKE USLUGE U POKRETNOM OB-
JEKTU, 1Z KIOSKA, POD SATOROM I NA KLU-
PAMA

Clanak 13.

I. Ugostiteljske usluge u pokretnom objektu, iz kioska,
pod Satorom te na klupama ne mogu se pruZati na sljedecim
prostorima grada Raba:

— podrudje stare gradske jezgre grada Raba,

— podrucje P. C. Malog Palita.

I1. Na ostalim podru¢jima Grada Raba moguce je pru-
zati ugostiteljske usluge u pokretnom objektu, iz kioska,
pod Satorom, te na klupama uz sljedece uvjete:

— kiosci mogu biti locirani na udaljenosti ne manjoj od
80 m od ¢vrstog ugostiteljskog objekta, a blize mogu biti
locirani uz suglasnost viasnika ¢évrstog objekta,

— pokretne ugostiteljske radnje moraju biti udaljene
najmanje 200 m od ¢vrstog ugostiteljskog objckta te 50 m
od kioska.

I11. Izuzetno ugostiteljske usluge u pokretnom objektu,
pod Satorom te na klupama, mogu se pruzati i na podruc-
jima izuzetim odredbama stavka 1. ovog ¢lanka samo u
slu¢aju organiziranja javnih festi i prigodnih priredaba tije-
kom godine i to samo u vrijeme njihova trajanja.

IV. Na zahtjev organizatora javnih priredbi odobrenje
za obavljanje ugostiteljskih usluga iz prethodnog stavka
izdaje Gradsko poglavarstvo.

VI. TEHNICKI UVIJETI ZA PRUZAN.[E UGOSTI-
TELJSKIH USLUGA 1Z KIOSKA, POD SATOROM 1
NA KLUPAMA TE JELA, PICA I NAPICI KOJI SE
MOGU USLUZIVATI U TIM OBJEKTIMA

Clanak 14.

Na podru¢ju Grada Raba mogu se postavljati samo
tipizirani kiosci, Satori i klupe u skladu s prostornim pla-
nom i ovom Odlukom.

Kiosci, $atori i klupe mogu se postavljati samo na teme-
lju odobrenja o lokaciji te ispunjenju tchnickih uvjeta izda-
nih od strane nadleZnih organa.

Clanak 15.

Za pruZanje ugostiteljskih usluga iz kioska moraju biti
ispunjeni sljededi tehnicki uvjeti:

- kiosk mora biti stabilan u odnosu na staticka i dina-
micka opterecenja, tehnoloski proces rada i meteorolosko-
klimatske uvjete,

— kiosk mora imati nadstres$nicu, otvor za izdavanje jela,
pica i napitaka te rubnu dasku,

— mora imati radni stol ¢ija povrSina mora biti izradena
od nehrdajuéeg materijala koji se lako Cisti i pere,

— uz kiosk mora biti postavljen dovoljan broj posuda za
odlaganje smeca na noZno otvaranje poklopca,

— kiosk mora imati spremnik za drZanje dovoljne koli-
Cine higijenski ispravne vode za pice i druge potrebe u
slu¢aju da nije priklju¢en na vodovodnu mreZu,

- kiosk mora imati hladnjak dovoljnog kapaciteta za
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meso i mesne prcradevme, )

- u kiosku treba osigurati dovoljan bro; pnbora zajeloi
pica za chnokramu upotrebu,

'~ namirnice- i pribor za rad mora]u biti zaStieni od
zagadivanja, ‘

~usluéajudaseu kmsku pripremaju Jednostavna jelasa
rodtilja, uredaj mora biti adekvatne veliCine i tehnitkih
r]e§enja primjereno veli¢ini kioska te upotrebe unutar
njega,

- kiosk mora biti izgraden u skladu sa primorskim ambi-
jentom te od odgovarajuceg materijala,

- kiosk mora imati adekvatan ventilacijski uredaj u
slu¢aju spremanja jela,

- odvodnja otpadnih voda mora biti osigurana na higi-
jenski nacin,

- za korisnike ugostiteljskih usluga i zaposleno osobl]e‘
kiosk s terasom mora imati izgraden odgovarajudi sanitarni
¢vor, dok kiosk bez terase mora imati moguénost Koristenja

: obhzn]eg samtamog ¢vora za zaposleno osoblje.

‘Clanak 16
“Ugos'titeljske usluge ne smiju’ se pruzati unutar kioska.
| Clanak 17.

Kiosk moZe imati svoju terasu na kojoj mogu biti po-
stavijeni stolovi i stolice te klupe, a one moraju bm Liste,
stabllne i glatkih povriina.

U slugaju da kiosk ima- terasu, broj stolova i stolica za
goste mora biti prilagoden velicini iste, ali najvi¥e moZe biti
postavljeno 10 klasi¢nih stolova te u skladu s tim odgovara-
juéi broj stolica ili klupa s obzirom na njihovu veli¢inu.

Clanak 18.
~ Ako se pojedine ugoétiteljske usluge pruZaju iz kioéka u

neposrednoj blizini_javnog vodovoda, kanalizacije i elek-
tritne mreZe, kiosk mora biti prikljuen na tu komunalnu

_ infrastrukturu, a u kiosku mora biti postavljen sudoper s

tekucom vodom.

Ako u blizini ne postop javni vodovod, kiosk mora
imati spremnik za vodu opskrbljen dovoljnom koliinom
higijenski ispravne vode.

Ako u blizini ne postoji javna kanalnzacua kiosk mora -

biti priklju¢en na septicku jamu izgradenu od vodonepro—
pusnog materijala.

"~ Usluéajuda nije moguc prikljucak na elektriénu mrezu,
kiosk moze |mat| vlastiti izvor elektnéne energue (npr
clekt. agregat)

Clanak 19.

/

Iz kioska se mogu usluZivati jednostavna jela s rostilja,

te ostala jednostana jela, sve vrste pica i napitaka te slado-
led u ongmalnom pakovanju.

Clanak 20

Za pruZanje ugostltel]sklh usluga pod §atorom moraju
biti ispunjeni sljedeci tehnicki uvjeti: ;

— $ator mora biti stabilan i prostran kako bi se u njemu
mogle pruZati ugostiteljske usluge, ko;e se ne mogu pruZati
van §atora,

- u $atoru mora biti postavljen radni stol &ja radna
povr§ina- mora biti nzgradena od nehrdajuéeg maten]ala

kop se lako Cisti i pere,
=~ prostor mora biti dovoljno osvjetljen, a radni prostor

~ zasebno odueljen,

*.—mora biti osiguran dovoljan broj posuda za odlaganje
smeca i otpadaka s poklopcem na otvaranje nogom,

* —pribor koji se koristi za jelo i pi¢e:mora biti iskljutivo
za jednokratnu upotrebu (kartonski ili plasném tanjun
plastléne taSeisl.), -

_ —'u $atoru ‘mora biti hladnjak dovol)nog kapacnteta za
meso i mesne preradevine, -

- kruh i ostale namirnice, te pribor za rad i usluilvanje
moraju biti stalno zadtiéeni od zagadlvan]a
.. — klupe, stolovi i stolice moraju biti stabilni, isti i
glatkih povrsina te postavljenc u Satoru,

- —za zaposleno osoblje treba biti osiguran u neposreanJ
blizini sanitarni ¢vor s umivaonikom,

- takoder treba osigurati spremnik za vodu sa dovolj-
nom koli¢inom higijenski ispravne vode sa spremmkom za
prihvat otpadne vode,

= u slu¢aju da se namirnice spremaju unutar §atora
mora biti mstahrana adekvatna ventilacija.

Clanak 21.

Pod Satorom se mogu usluZivati jednostavna Jcla sa
ro§tllja ‘te ostala jednostavna jela, sve viste pica i napitaka,
te sladoled u originalnom pakovan]u

Clanak 22 ' o

"Za pruian]e ugostiteljskih usluga na klupama moraju
biti ispunjeni sljedeéi tehnigki uvjeti:
.~ povriina klupe mora biti od matenjala kop se lako
Gisti i pere,
"'~ moraju se os1gurat1 radne povr§me te pnbor za rad,
- mora se postaviti spremnik s vodom s pipcem odgova-
rajuce zapremnine, stalno opskrbljen higijenski ispravnom
vodom sa spremnikom za prihvat otpadne vode,
' .- posuda za kuhanje kobasica mora biti od nehrdajuéeg
materijala,
- — kobasice se mogu pééi i na uredaju za peécn]e
~ uz klupe mora biti postavljen dovoljan broj posuda za
otpatke s:poklopcem za otvaranje nogom,
~ mesne preradevine moraju se stalno drZati u preno-
snim hladnjaclma dovoljnog kapacneta,
= kruh i ostale namirnice moraju biti stalno zastiéeni od
zagadivanja,
- mora se os:guratl dovoljna koli¢ina pnbora za ]elo i
pice za jednokratnu upotrebu,
- za zaposleno osoblje treba biti osiguran samtarm &vor
s umivaonikom u neposrednoj blizini, .
- radni prostor moZe biti natkriven nadstre§mcom od,
lakog matemala (tendom)

e Clanak 23
Na klupama se mogu usluZivati jednostavna jela sa ro-

Stilja te ostala jednostavna jela, i sve vrste pica i napitaka te
sladoled u ongmalnom pakovan]u

Clanak 24.

Za pruzanje ugostiteljskih usluga navedenih u odred- -

_bama ove Odluke, uz propisane tehnitke uvjete, moraju se

postovati i uvjeti protupoZarne zadtite propisani Zakonom
o zastiti od poZara te odgovara;ucxm pravilnicima.
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VII. ZAVRSNE ODREDBE
Clanak 25.

Inspekcijski nadzor nad provedbom ove Odluke pro-
vode turisticki, sanitarni, komunalni i drugi inspektori,
svako u okviru svoje nadleZnosti.

Clanak 26.

Danom stupanja na snagu ove Odluke prestaju vaZiti
sliedeée Odluke:

a) ¢lanak 2. stavak 3, ¢l. 3, ¢l. 4. i ¢l 11. iz Odluke o
kioscima, napravama i pokretnim radnjama (»SluZbene no-
vine« broj 5/93), ’

b) Odluka o izmjeni i dopuni Odluke o kioscima, napra-
vama i pokretnim radnjama (»Sluzbene novine« broj 16/
94),

¢) Odluka o radnom vremenu u ugostiteljstvu i turizmu
(»Sluzbene novine« broj 32/94).

Clanak 27.

Ova Odluka stupa na snagu osmog dana od dana objave
u »Sluzbenim novinama« Zupanije primorsko-goranske.

Klasa: 011-03/96-01/2-10.

Urbroj: 2169-01-2-96-10.
Rab, 10. travnja 1996.

GRADSKO VIJECE GRADA RABA

Predsjednik
Davor Spanjol, dipl. ing., v.r.




